
 

Menu de Noël 

Entrées 

Potages des fêtes 

 

Salade Boston, courge rôtie et pacanes, vinaigrette au miel et Dijon 

(supplément 6 $) 

 

Étagé de légumes grillés, réduction balsamique (supplément 7 $) 

 

Carpaccio de betteraves colorées, émiettée de Feta (supplément 7 $) 

 

Feuilleté croustillant au velouté de panais (supplément 7 $) 

 

Plats principaux 

Gnocchis maison à la patate douce et ricotta, pesto de petits pois et 

copeaux de parmesan 

Saumon rôti aux épices cajun, salsa fraîche de papaye 

Roulade de dinde farcie aux légumes du marché, sauce aux canneberges 

et jus de rôti 

Filet de porc farci aux asperges et provolone, réduction au vin rouge 

 

Pavé de bœuf braisé longuement dans son jus 

Sauce crémeuse aux champignons sauvages (supplément 4 $) 

Tous les plats sont servis avec féculent et légumes du marché. 

 

 



 

Dessert 

Bûche de Noël au chocolat, coulis de fruits des champs 

Café, thé ou tisane 
 

49 $ par personne 

Service et taxes en sus 

 

Plateaux à partager (au centre de la table) 

Assiette d’antipasti méditerranéens — 9 $ / pers. 

Assiette de trempettes maison — 7 $ / pers. 

(humus, épinards et artichauts, poivron rouge rôti) 

Assiette de crudités et trempette — 6 $ / pers. 

Panier de croustilles ou grignotines — 3 $ / pers. 

📌   2 choix de plats principaux : supplément de 2 $ par personne. Des               

marque-places sont obligatoires afin d’identifier le choix des invités. 

📌   3 choix de plats principaux : supplément de 4 $ par personne. Des 

marque-places et une assignation de table sont obligatoires. 

📌 Option végétarienne / végétalienne  

Orzo crémeux aux champignons sauvages et légumes grillés 

 


